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SALAMLI RIGATONI MAKARNA

https://aytac.com.ir

1 paket rigatoni makarna
100 g. AYTAG ETLI DANA SALAM
3 adet domates

1 adet sogan

3 dig sarimsak

Tuz ve kekik

1 yemek kagigi salca

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
50 g rendelenmig kagar
Uzeri igin;

Taze kekik

1 Makarnayi haglayip stzln.

2 AYTAG ETLI DANA SALAM[?) kiiglik dograyin.

3 Domatesleri rendeleyin.

4 Tencerede sogani ve sarimsaklari pembelesinceye adar kavurun.
5 AYTAG ETLI DANA SALAM[?]i ekleyin.

6 Biraz kizarinca salgay! ilave edin.

7 Rendelenmis domatesleri de ilave edin ve 5 dakika kadar pigirin.
8 Son olarak tuzunu ve kekigini ilave edin ve makarnalari ekleyin.

9 Servis tabagdina alin, taze kekik ve rendelenmis kasar serpin.
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