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SALAMLI PIZZA

1 6lcl pizza hamuru

2 fincan domates pulresi, ezmesi

200 g ¢ok ince kiyllmis veya rendelenmis kasar
2-3 kagik sizma zeytinyagi

8 dilim salam

Salamlarin ince dilimlenmis olmasina dikkat ediniz.

Kasari ¢ok ince kiyiniz (julienne dograyabilirsiniz.)

Sosu hazirlayiniz. Sosunu kullanmadan dnce sogutunuz.

Eder dondurmus oldugunuz hamuru kullanacaksaniz, bir gece dnceden buzdolabina aliniz. Pizza yapimindan 1
saat 6ncede Ilik odaya aliniz.

Yeniden hamur hazirlayacaksaniz 1.6grenme faaliyetinde almig oldugunuz bilgilerinizi hatirlayarak uygulayiniz.
Hamur bir 6l¢ci dondurulduysa kullanmadan 1-2 saat édnce hamuru ¢ézdirmek Uzere dondurucudan ilik ortama
cikariniz.

Hamurun kulak memesi yumusakliginda olmasina dikkat ediniz.

Hamuru 3 mm. incelikte aciniz.

Pizza kalibina yayiniz.

Pizza kalibini nceden yaglayiniz.

Sosu hamurun Uzerine iyice yayiniz.

Peyniri sosun lzerine serdikten sonra zeytinyagini iyice dagitmaya 6zen gosteriniz.

Uzerine sosunu sirindz.

Sosun Uzerine peyniri serpiniz.

ZeytinyaQi peynirin Uzerine giselenerek iyice dagitiniz.

Pizzay1 250 °C de 8-10 dakika (altin sarisi renk alincaya kadar) firinda pisiriniz.

Finndan alarak Gzerine salam dilimleri yerlestiriniz.

Salamandrada ya da firinin izgarasinda 2-3 dakika daha bekletiniz.

Pizzayi firindan alirken altin sarisi renkte olmasina dikkat ediniz.

Eger pizza firninda pisirmiyorsaniz sireye ve isiya dikkat ediniz.

Sicak olarak servis yapiniz, ikinci kez isitimamasina dikkat ediniz.

Sos, ketgcap ve mayonezle servis yapiniz
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