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SALAMLI PiZZA

5 gram yas maya

600 ml su

1 kg un

1 yemek kasigi tuz

Sos igin:

400 gram rendelenmis domates
1.5 cay kasigi tuz

1 cay kasigi feslegen

Yarim TUrk kahvesi fincani zeytinyagi
Uzeri igin:

240 gram acili dana salam

500 gram mozzarella peyniri
Yarim aci kirmizi biber

1.5 Turk kahvesi fincani zeytinyagi

Sos icin gereken tim malzemeyi bir kasenin i¢inde karistirin. Hamur icin mayayi oda isisinda suyla karigtirin.
Unu ilave edin. 5 dakika yogurup tuzu ekleyin. Elastik ve plrizsiz bir hamur elde edene kadar yogurmaya
devam edin. Uzerini nemli bir bezle értiin ve 40 dakika kabarmaya birakin. Hamuru 220-230 gramlik bezelere
ayirin. Uzerini kapatip, oda Isisinda 6-8 saat, iki katina gikincaya kadar dinlendirin. 1 adet bezeyi ara sira
unlayarak ve elinizle 28 cm gapinda agin. Firin tepsisine yerlestirip tizerine sosun 1/4&apos;ind yayin. Onceden
isitilmig 250-300 derece firinda 10 dakika pisirin. Uzerine salam, peynir, biber yerlestirip yeniden firina verin ve
3 dakika daha pisirin. Kalan bezeleri de ayni sekilde hazirlayin. Uzerlerine zeytinyad gezdirip sicak olarak
servis yapin.

|

© lezzetler.com tarif no:163428 « adi:Salamli Pizza » génderen:Doctor « indirme tarihi:09.04.2025 - 23:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/salamli-pizza-vt54450
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/salamli-pizza-163428.jpg
http://www.tcpdf.org

