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SALAMLI PIDE

Malzemesi:

500 gram un

250 gram margarin
40 gram yas maya

4 adet yumurta

1 ki¢ik bardak sit
250 gram halk salami

Hazirlanisi:

Mayay: st ile beraber bir tencere iginde ezin. Unu ve yag mayaya katarak tzerine U¢ yumurta karin. Tuz da
koyarak iyice yogurun. Sonra tencerenin agzini kapatin. llik bir yerde kabarincaya kadar bekletin. Tencereden
tasacak derecede kabaran hamuru hamur tahtasina alin. iki yumurta buyUkligunde parcalara ayirarak bu
parcalari iki avug arasinda yuvarlayin. Sonra hafifce tahtayi unlayarak bir parmak inceliginde oval olarak agin.
Salamlar dérde dograyin. Hamurlari 6nce biraz pisirin. Firindan almadan bir ka¢ dakika 6nce kiguk kigik
kesilmis salamlari Gzerine koyun. Bir ka¢ dakika daha firinda tutun ve ¢ikarin.

ML® Kasarl Pide icin tiklayin
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