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SALAMLI PİDE

Malzemesi:
500 gram un
250 gram margarin
40 gram yaş maya
4 adet yumurta
1 küçük bardak süt
250 gram halk salamı

Hazırlanışı:
Mayayı süt ile beraber bir tencere içinde ezin. Unu ve yağ mayaya katarak üzerine üç yumurta karın. Tuz da
koyarak iyice yoğurun. Sonra tencerenin ağzını kapatın. Ilık bir yerde kabarıncaya kadar bekletin. Tencereden
taşacak derecede kabaran hamuru hamur tahtasına alın. iki yumurta büyüklüğünde parçalara ayırarak bu
parçaları iki avuç arasında yuvarlayın. Sonra hafifçe tahtayı unlayarak bir parmak inceliğinde oval olarak açın.
Salamları dörde doğrayın. Hamurları önce biraz pişirin. Fırından almadan bir kaç dakika önce küçük küçük
kesilmiş salamları üzerine koyun. Bir kaç dakika daha fırında tutun ve çıkarın.

ML® Kaşarlı Pide için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:37514 • adı:SALAMLI PİDE • gönderen:şişman • indirme tarihi:26.04.2024 - 12:17

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/salamli-pide-vt27757
https://tr.ml.md/kasarli-pide-vt525
http://www.tcpdf.org

