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SALAMLI PEYNIRLI COREK

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

100 g kasar peyniri

10 adet salam

25 g oda sicakliginda tereyagi
Hamur:

4 - 4,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hizli Maya
1 su bardag ik sit

0,5 su bardagi sivi yag

1 cay kasigi tuz

1 yumurta aki

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden caligtirin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 170 °C .

Kasar peynirini kalin seritler seklinde kesin. Unu bir kaba eleyin. Uzerine hizli maya posetini bosaltin ve kasik ile
karigtirin. Stt, sivi yagd, tuz ve yumurta akini ilave edip yogurun. Hamuru 10 esit pargaya bélin. Her bir pargay!
merdane ile 10 cm uzunlugunda ve 5 cm genigliginde acin. Uzerlerine tereyag surrin, birer adet salam ve kasar
peyniri koyup rulo seklinde sarin. Firin tepsisine siralayin. Uzerlerine yumurta sarisi siriin ve pisirin.

Pisirmenin 15. dakikasinda Gzerlerine rendelenmis kasar peyniri serpin ve kizarincaya kadar pisirmeye devam
edin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Sire sonunda firindan ¢ikarin. ik olarak servis yapin.
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