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SALAMLI PEYNIRLI BOREK

6 yaprak milféy hamuru

2 ¢orba kasigi yogurt

300 gram peynir

100 gram salam

1 adet sogan

1 cay bardagi sit

Tuz

Karabiber, kekik, pul biber

Oncelikle rendelenmis sogani bir miktar yag ile tavada 2 dakika kavurup tizerine peyniri ekleyip tabagda alin.
Icine yogurt ve sGtu bir kabin icinde iyice ezip yumusak bir kivama getirin. Baharatlari ve salamlari da Gzerine
ekleyip i¢ harci hazirlayin. Milféy hamurunu ince agin, kenarlarina peynirli hargtan dizip milféy hamurunu
isterseniz sarip rulo yapin. Isterseniz kare halinde Ust Uste koyup tepsiye dizin. Firin tepsisine dizin. 200
derecedeki firinda 30 dakika kizartin. Gikinca yaninda domateslerle servis tabagina alin. Sicak olarak yenen bu
muthis béregi isterseniz dnceden hazirlayip dondurucuda dondurup sonra firinda da kizartabilirsiniz.
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