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SALAMLI PEYNIRLI BIFTEK

Elif Korkmazel

4 parca ince dovilmuis biftek
Tuz

1 ¢corba kasigi sivi yag
Karabiber

150 gram dilimlenmig salam
Sosu icin:

1/2 su bardagi dogranmis otlu peynir
1 dis kiyilmig sarimsak

1 corba kasig! tepeleme tereyagi
2 adet taze sogan

1 ¢corba kasigi un

1.5 su bardagi sit

Tuz

Karabiber

Biftekleri tuzlayip kizartin. Salamlari sivi yagda kizartin. Sarmisaklari tereyaginda ¢evirin, soganlari ekleyin.
Soganlar kavrulunca unu da ekleyip rengi dénene kadar kavurun. Sirekli karigtirarak sutt ilave edin. Tuz ve
karabiber ekleyin. Kivamli bir hal alinca ocaktan alin. Peyniri ekleyip karigtirin. Servis tabagina 6nce salamlar
yerlestirin. Uzerine jllyen dogradiginiz biftekleri ve peynir sosunu ekleyin.
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