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SALAMLI PATLICAN

Yarim kilo patlican

1 cay bardagi zeytinyag

1 demet taze sogan (iri dogranmis)
Yarim kilo pazi

2 ¢orba kagsigi krema

2 adet etli kirmizi biber (k6zlenmis)
Yarim paket salam (iri dogranmis)
50 gram cheddar peyniri (rendelenmis)
Tuz

Karabiber

Kirmizi biber

Patlicanlar alacali soyun. Halka seklinde dilimleyin. Tuz serpip biraz bekletin. Bol suyla yikayip kurulayin.
Zeytinyaginin 1/3'Gne kirmizi biber katip ¢irpin. Patlicanlarin her iki yiztne sirin. Patlicanlar yagsiz tavada
sararana kadar pisirin. Soganlari katin. 2-3 dakika soteleyin. Pazilar katin. 4-5 dakika daha soteleyin. Krema,
tuz, karabiberi katin. Patlicanlar firin kabina yerlestirin. Pazi, etli kirmizi biberi.
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