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SALAMLI PATATESLI VE PEYNIRLI TART

https://www.elele.com.tr

Tart hamuru igin:

2 su bardagi un

150 gr tereyagi

1 yumurta sarisi

2 yemek kagsigl soguk su
1 gcay kagigi tuz

Igi igin:

200 gr beyaz peynir

2 orta boy patates

100 gr hindi salam

3-5 dal dereotu

Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

1 yemek kagigi zeytinyagi

Un, yumurta sarisi, tereyagl, tuz ve suyu blyik bir cam kaseye alin. Malzemeleri karistirip hizli hareketlerle
yogurun. Streg folyoya sarip 45 dakika buzdolabinda dinlendirin. Firini 180 derecede isitin. Patatesleri haglayip
ezin. Salamlari kiigUk pargalar seklinde dograyin ve peynirle karistirip patatese ekleyin. Dereotunu da kiyip
karigsima ilave edin. Dinlenmis hamuru 25 cm blyukligunde ince agin ve igi yaglanmig tart kalibina yerlestirin.
Uzerine hazirlamig oldugunuz patatesli harci yayin ve Uzerine zeytinyagi strup sicak firinda Uzeri kizarincaya
kadar pigirin.
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