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SALAMLI PATATES KOFTESI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
2 Corba Kasigi Rendelenmigs kasar peyniri
1 Biraz karabiber

80 gr salam

0,5 Su Bardag sicak sit

1 Su Bardagi galeta unu

1 Biraz Kizartma i¢in siviyag
1 Kahve Fincani un

3 Adet yumurta

500 gr patates

1 Biraz tuz

Patatesleri yikayip tuzlu suda haglayin. Kabuklarini soyup ezerek pire haline getirin. Plreyi bir tencereye alip
koyulasincaya kadar hafif ateste kavurun. Yumurtalarin sarilarini aklarindan ayirin. Margarin ve sicak sttl
pureye ekleyip karistirin. Rendelenmis peynir, tuz, karabiber ilave edip karigtirin ve atesten indirin. llininca 2
yumurta sarisini unu ekleyip yogurun. Karisimdan yumurta biyUkliginde parcalar koparip elinizde
yassllagtirarak oval sekil verin. Hafifce unlayip aralarina birer dilim salam yerlegtirin. Kenarlarini hafifce
bastirarak salamlar gériinmeyecek sekilde kapatin. Kalan yumurta sarisini ve aklarini bir kasede ¢irpin. Siviyagi
tavada kizdirin. Hazirladiginiz kéfteleri 6nce ¢irpilmis yumurtaya sonra galeta ununa bulayip kizartin. Kagit haviu
Uzerine alip fazla yagini ¢ektirin llik olarak servis yapin.
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