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SALAMLI PATATES GRATEN

4 YEMEK KASIGI MARGARIN

6 DILIM HINDI SALAM

2 ADET YUMURTA N
4 YEMEK KASIGI KASAR PEYNIRI
4 ADET PATATES N

1 TUTAM MUSKAT CEVIZi

2 YEMEK KASIGI GALETA UNU

1 GAY KASIGI KIRMIZI BIBER
TUZ

Yikanmig patatesleri ici su dolu tencereye koyun. Tuz ekleyip kaynamasindan itibaren 15 dakika pisirin. Stzip
ihmaya birakin. Hindi salamlari ince kiyin. Patateslerin boydan boya bombeli kismini dizleyerek kesin. Kestiginiz
kisimdan ki¢Uk bir kasikla icini oyup ¢ikartin. Cikan patatesleri bir kaseye alip ¢atalla ezin. Igine margarin, tuz,
kirmizi biber, salam, yumurta ve muskat cevizini katip iyice karistirin. Harci patateslere doldurun. Firin kabina
yerlestirip Gzerine galeta unu ve kasgar peyniri rendesi serpin. 200 derece isitilmig firinda 20 dakika graten edin.
Sicak olarak servis yapin.
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