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SALAMLI PASTIRMALI PACANGA BOREGI

h JIWww., h.com.tr

3 adet yufka

12 dilim pastirma

5 adet sivri biber

24 dilim salam

24 dilim kagar peyniri
Kizartmak igin:
Siviyag

Yufkalarin her birini 4 esit pargaya bolip 12 adet Giggen parga elde edin. Her G¢gen pargasinin genis tarafina
6nce pastirma dilimini, Gizerine halka kesilmig yesil biber pargalarini koyun. Daha sonra 2 dilim salam ve en Uste
de 2 dilim kagar peyniri ekleyin. Ugcgen yufkanin iki kenarini Ustiine kapatin. Yassi bir sigara bére@i gérinimu
alacak sekilde U¢ parmak eninde sarin. Yufkanin u¢ kismina hafifge su surtip yapistirin. Tim yufkalari sardiktan
sonra kizgin yagda, arkali 6nld kizartin. Kagit havlu Gzerine alin. Sicak olarak servis yapin.
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