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SALAMLI OMLET

3 dilim hindi salam

3 adet yumurta

1 corba kasigi sut

1 corba kasig redelenmis kagar peynir
1 cay kasigi zeytinyagi

Tuz

Karabiber

Derin bir kabin icinde sut ve yumurtalari iyice ¢irpin. Dogranmig salam, rendelenmis peynir, tuz ve karabiberi
kabin igine ekleyip karistirin. Diger tarafta, tavada yagi isitin. Girptiginiz yumurtal karisimi tavaya aktarin. Tavayi
sallayarak her tarafa iyice dagilmasini saglayin. Omletin daha iyi pismesi icin Uzerine tava blyUklGginde bir
kapak kapatin.

Alt tarafi pisen omleti kapak yardimi ile ters gevirin. Birkag dakika daha pisirdikten sonra ikiye katlayarak servis

yapin.
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