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SALAMLI MISIRLI POGACA

1 adet yumurta

1 su bardag ik sit

1 yemek kasigi kuru maya
1 cay bardagi sivi yag
125 gr margarin

1 tath kasidi toz seker
1,5 cay kasigi tuz

3,5 su bardagi un

4 dilim salam

6 yemek kagsigi misir

4 yemek kagigi lor peynir
1 adet yumurta sarisi

Hamur i¢in kuru maya Ilik sute ilave edilir ve biraz kabarmasi beklenir. Ardindan yumurta, eritilmis margarin,
siviyadi, seker, tuz ve sit derin bir kaba aktarilip, yavas yavas un ilave ederek yodurulur. Hamur iyice
yogrulduktan sonra yarim saat dinlendirilir.

I¢c malzemeler olarak dogranmig salam, misir, lor peyniri bir kapta karistirilir. Hamurdan istenilen biyUklUkte
parcalar koparllir, elle agilarak, hargtan koyulup, kapatilir. Yagl kagit serilmis firin tepsisine dizilip, Gzerilerine
yumurta sarisi surtlir ve énceden isitiimig firnda pisirilir.
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