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SALAMLI MILFOYLU GUL KANEPELER

100 gr tereyagi
4 adet milféy
100 gr hindi salami

2 adet milfdyl merdane yardimi ile birbirine birlestirin. Daha sonra birlestirdiginiz milféyl uzunlamasina 4 egit
parcaya kesin. Cok fazla kabarmasin diye her bir parganin Gzerini gatal ile delin ve lizerine tereyagi strin.
Dider yandan salamlari ortadan ikiye bolup, dilimlere ayirin. Uzun seritler halinde kestiginiz milfylerin Gzerine
salamlarin oval kisimlarinin yarisi milféyin digina ¢ikacak sekilde yanyana dizin. Bir ucundan baglayip, sona
dogru yavasca rulo seklinde sarip, yagli kagit serilmis firin tepsisine dizin. Diger milfdyler icinde ayni iglemi
yapip, bitirin. Hazirladiginiz milféy gullerini dnceden isitilmig 190 derecelik firina verip, Uzerleri kizarana kadar
pisirin. Daha sonra firindan alip, sicak olarak ¢ayin yaninda servis edebilirsiniz.
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