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SALAMLI MAKARNA SALATASI

4 kisilik

250 g makarna,

1-2 tath kasiJi etsu (toz halinde),
6-7 yemek kasigi sivi yag,
280 g misir konservesi,
150 g salam,

1 bag kirmizi turp,

300 g kabak,

tuz,

karabiber,

1 tath kasigi limon suyu,

6 yemek kasig sirke,

2 yemek kasigi mayonez,
1 yemek kasigi yogdurt,

2 yemek kasigi ketcap.

Makarnayi haslayin, suyunu doékin, birazini saklayin. Makarnayi 1 yemek kasigi sivi yag ile karistirin. Misirin
suyunu dokin. Salami kiip seklinde dograyin. Turplari ayiklayarak 4'e ya da 8'e bdlin. Kabaklari 4'e bélin ve
dilimleyin. Makarna, salam ve sebzeleri karistirin. Tuz, karabiber, limon suyu, sirke, etsu, makarna suyu ve yagd
ile sos hazirlayin. Sosu salataya dékun.
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