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SALAMLI KURABIYE

Kullanilacak malzeme (30 kurablyelik):
150 gram un,

30 gram tereyad,

yeteri kadar sut,

1 tutam tuz,

50 gram salam.

Yapimi: Elekten gecirerek unu yogurma mermerine bosaltip ortasini gukurlastirmali. Dévulerek yumusatiimig
tereyagini, tuzu ve vakit vakit damlatilacak yeteri kadar sitl katarak karigsimi yogurup hamur durumuna
getirmeli. Karigim birbirine yedirilip hamur kivamini bulunca bunu porselen bir k&seye koyup Gzerini nemli bir
bezle értmeli ve buzdolabina kaldirmali. Buz dolabinda U¢ saat kadar dinlendirildikten sonra hamuru ¢ikarip
yogurma mermerine koymali. Hafif¢ce unlayip merdaneyle acarak bir - iki milimetrelik bir yufka elde etmeli.
Klguk agizl bir bardakla bu yufkadan 30 kadar yuvarlak ¢ikarmali. Bunlari 6nceden yaga bulanmig firin
tepsisine yaymali. Uzerlerine kii¢Uk pargalara dogranmig salami serpistirmeli. Tepsiyi firina strlp orta 1sili
kurabiyeleri nar gibi kizarincaya kadar pisirmeli.

Kurabiyeler kizarinca bunlari firindan ¢ikarmali ve servis tabagina alip sicak sicak servis yapmall.
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