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SALAMLI KASARLI PIDE

4 su bardagi un

Yarim paket yas maya

2 cay bardagi st

Yarim ¢ay bardagi siviyag
1 adet yumurta

Tuz

Su

I¢ harciigin:

200 g kagar peyniri

100 g AYTAG ETLI DANA SALAM
Uzeri igin;

Tereyagi

1 Unu karigtirma kabinin i¢ine alin ve ortasini agin.

2 Yas mayay!i ortasina koyun ve 1 ¢ay bardag ilik sitl ilave edin. Yas mayay karistirarak ¢dzdrin.

3 Yavas yavas kenardaki unlari ilave ederek yodurun.

4 1 gay bardagdi sut, siviyag, tuz, biraz su ekleyin ve kulak memesi yumusakliginda bir hamur yogurun. 20
dakika dinlendirin.

5 Hamurdan bezeler kopartin ve tatli tabag buytkliginde agin.

6 Ig harci igin, kasar peyniri ve AYTAG ETLI DANA SALAM [ dograyin.

7 Hamurun bag kismina i¢ harci serpin ve kenarlarini ice dogru kapatin. Rulo seklinde sarin ve yaglanmig
tepsiye dizin. .

8 Tepside mayalanmasi i¢in biraz daha dinlendirin. Uzerine yumurta sarisi strtn.

9 Onceden i1sitilmis 190 derece firinda kizarana kadar pisirin.

10 Finndan ¢ikardiktan sonra pidenin Gzerine tereyag siriin ve servis yapin.
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