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SALAMLI KARNIYARIK BOREK

Emine Beder

3 yutka

4 corba kasig yogurt
1 cay bardagdi sivi yag
2 yumurta

1 paket kabartma tozu
Iciigin;

4-5 dilim salam

4-5 sivribiber

1 orta boy domates
75 gr. kasarpeyniri
tuz

Bir kabin iginde yumurtalari, sivi yagdi, yogurdu, kabartma tozunu ¢irparak karigtiralim. Bir yufkay serip tzerine
yumurtal, sGtli harci firga yardimiyla sdrelim. Ikinci yufkayi serip Uzerine yumurtali sGtli hargtan 2 kasik
ayirdiktan sonra kalanini stirelim. Son yufkayi sererek yufkalar sigara béregi keser gibi 8 esit liggen parga elde
edecek sekilde keselim. Uggen parcalarin karsilikli sivri kenarlarini hafif¢e ice dogru déndurtp rulo yaparak
saralim. Rulolarin Gizerine bigcak yardimiyla derince kesikler yapalim. Salam dilimlerini, sivribiberleri ve
kasarpeynirini kibrit ¢cépU inceliginde dograyalim. Tavla zari iriliginde dogranmis domatesi ve tuzu ekleyip
karigtiralim. Yufkalarin karin kisimlarindaki kesiklere borek igini paylagtiralim. Ayirdigimiz yumurtali-siitlii harci
yufkalarin tGzerine surelim. Onceden isitilmig 220 °C isili firinda bdrekleri altlari ve Ustleri pembelesene dek
pisirelim ve hemen firndan ¢ikaralim. Bérekleri piser pismez firndan almazsaniz, kabarikliklarini ve gitirliklarini
kaybederler.
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