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SALAMLI KANAPE

6 francala dilimi

1 tath kasidi hardal

6 dilim salam

2 ¢ok ince yesil tursu hiyar
40 gr. tereyag!

1) Yumusatilarak pomat haline getiriimis 2 silme ¢orba kagidi tereyadina 1 tath kasigi hardal katarak,
karigtirmak suretile bunlari birbirleriyle halletmeli, sonra da bu hardalli tereyagini, 6 francala dilimine
muitesaviyen surdikten sonra bu tereyagl kiicik ekmeklerin Ustlerine de birer dilim Italyan veya Macar salami
oturtmaldir.

2) Sonra ince ve uzun turgu hiyarlardan birini bigak sirti inceliginde kiigik halkalara, digerini de kibrit ¢dpU
seklinde uzunlara kesmeli, sonra da bu halkalari her ekmegin Ustlindeki salamin Ust kismina doért kése oltrak
dorder tane oturttuktan sonra bunlarin altlarindan asagdiya dogru da bir uzun turgu hiyar uzatmak suretile
ekmekleri suslemeli ve biyUk bir tabada alarak servis yapmalidir.
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