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SALAMLI KADAYIF BOREGI

Yarim kg tel kadayif

8 dilim salam

1 asu bardagi rende kasar

1 su barda@i rende beyaz peynir

2 adet yumurta

2,5 su bardagi sit

2 corba kagiJ! tereyagdi )

Kadayif didiklenir. Yarisi yaglanmus firin kabina bastirarak yerlegtirilir. Uzerine beyaz ve kasar peyniri serpilir ve
kibrit ¢cdpU seklinde dogranmis salam birakilir. Uzerine kalan kadayif konur ve bastirilir. Yumurta, erimis tereyagi

ve sut bagka bir kapta ¢irpilir. Sonra béregin Gzerine gezdirilir. Buzdolabina konur, 1 gece bekletilir. Ertesi gtind
180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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