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SALAMLI KABAK BOREGI

2 adet yufka

2 adet kabak (rendelenmis)

70 g AYTAG - FISTIKLI DANA SALAM
2 adet yumurta

1/5 cay bardag aycgicegi yag

200 gr kasar peyniri (rendelenmig)
2 demet dereotu (ince kiyllmig)

Y2 demet maydanoz (ince kiyllmig)
Tuz

Karabiber

Pulbiber

Uzeri igin;

Yogurt

Sarimsak

1 AYTAG - FISTIKLI DANA SALAM [2i uzunlamasina ince dograyin.

2 Kabaklarin kabuklarini soyun ve rendeleyin.

3 Bir kabin igerisine yufkalari eristeden daha biyUk olacak sekilde dograyin.

4 Kabaklari, AYTAC - FISTIKLI DANA SALAM [?llari, dereotunu, maydanozu, pul biberi, tuz ve gekilmis tane
karabiberi ilave edin ve harmanlayin.

5 Yagl kagit serili tepsinin igine, hazirlanan harci serin ve 180 C firinda kizarincaya dek pisirin.

6 Pismesine yakin rendelenmis kasar peyniri serpin ve firinda bir stire daha bekletin.

7 Pisen boregi dilimleyin, Gzerine sarimsakli yogurt koyarak servis yapin.
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