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SALAMLI ITALYAN SALATASI

3 adet havug

3 adet patates

250 g i¢ bezelye )

8-10 dilim AYTAG ETLI DANA SALAM
50 g fime dil

8-10 adet kornison tursu

1 su bardag mayonez

Tuz

Havuglarin Gzerini bir bigak yardimiyla kaziyin. Bezelye iriliginde dograyin.
Patateslerin kabugunu soyduktan sonra onlari da bezelye iriliginde dograyin.
Sicak suda bezelyeleri, havuglari ve patatesleri yumusayana kadar haglayin.
Suyunu stizerek bagka bir kaba aktarip sogumasini bekleyin.

AYTAGC ETLI DANA SALAM ve flime dilini ince uzun dilimler halinde dograyin.
Sebzelerin tizerine ekleyin.

Kiguk dogranmig kornigon tursu ve mayonezle karistirarak servis yapin.
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