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SALAMLI ISPANAK

1 kg 1spanak (iri dogranmig)

6 dilim Banvit Macar Salam (ince jilyen dogranmis)
100 gr vigne (donuk, stizllmis, suyu ayriimis)

150 ml krema

Tuz, karabiber (arzu edilen miktarda)

Salamlari yagsiz tavada ve orta ateste karistirarak 2-3 dak. soteleyin. Ispanaklari ilave edip karistirmaya devam
ederek 1spanaklar yumusayincaya kadar yaklasik 10 dak. daha soteleyin.

Visne, 2 ¢orba kasi§i visne suyu, krema, tuz ve karabiber ekleyip harmanlayin. Kapak kapatip hizli ateste
kaynama noktasina kadar isitin, atesi kisin ve 3-4 dak. pigirin.

Sicak servis yapin.
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