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SALAMLI HARDAL SOSLU SALATA

1 adet marul )

100 g AYTAG ETLI DANA SALAM
1 kase Akdeniz yesilligi

1 kase soya filizi

3 adet kornison tursu

1 kase biberli zeytin

3 adet domates

1 adet salatalik

1 kase yogurt

2 yemek kagsi@i hardal

2 yemek kasigi mayonez
1 yemek kagigi zeytinyagi

1 Marullari ve Akdeniz yesgilliklerini iri iri dograyin.

2 AYTAG ETLI DANA SALAM [?]i, tursuyu, domatesleri, salataliyi jilyen dograyin.
3 Biberli zeytini dilimleyin.

4 Servis tabaginin zeminine yesillikleri yerlestirin.

5 Soya filizini de elinizle kirarak Gzerine ekleyin.

6 Yogurdun i¢ine, hardali, mayonezi, zeytinyagini ekleyin, ¢irpin ve Uizerine gezdirin.
7 Dogradiginiz malzemeleri de Uzerine ekleyin ve servis yapin.
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