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SALAMLI GÜL MİLFÖY

Milföy hamuru
Salam
Üzeri için:
Yumurta sarısı

Milföy hamurlarını uzunlamasına 3 şeride bölün kesin. Üzerine ince doğranmış salamları dizin ve milföyü rulo
yapın. Rulonun kenarına kürdan batırın ki milföyler açılmasın.
Kenarlarına yumurta sarısı sürerek 180 derecede pişirin.
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