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SALAMLI GUL MILFOY

Milféy hamuru
Salam

Uzeri icin:
Yumurta sarisi

Milfdy hamurlarini uzunlamasina 3 seride béliin kesin. Uzerine ince dogranmis salamlari dizin ve milféyi rulo
yapin. Rulonun kenarina kirdan batirin ki milfdyler agiimasin.
Kenarlarina yumurta sarisi slrerek 180 derecede pisgirin.
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