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SALAMLI EKMEK

2 su bardagindan 1 gorba kagsigi eksik un
1 tutam tuz

50 gram margarin

1 su barda@i kip seklinde kesilmis salam
1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri

5 ¢orba kagiJi st

Unu, kuru ve temiz bir zemine eleyin. Tuzu ilave edin. Margarini veya tereyagini, kiigk kipler halinde keserek
una ekleyin. Parmaklarinizin ucuyla margarin ve unu karigtirin. Diger tarafta salami iri zar seklinde dograyin.
Kasar peynirini rendeleyin. Karigsima ekleyin. Salam ve peynirler hamura karistiktan sonra 5 ¢orba kasigi sit
ilave edip; yogurun. Hamuru elinizde sekillendirip, 20 cm. ¢apinda yuvarlak bir somun haline getirin. Yaglanmig
firn tepsisine yerlestirin. Uzerine bigakla derince bir arti ¢izin. Daha sonra artinin Gzerinden bir capraz ¢izin.
220 dereceye ayarlanmig, 6nceden isitilmis Grinda 20 dakika pisirin. Cikarmaniza yakin hamura bir bicak
batirarak pisip, pismedigini kontrol edin. Firindan ¢ikardiktan sonra nemli bir bezin altinda 5 dakika bekletin.
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