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SALAMLI COREK

Pinar Agbitir Salam

1 Su Bardag Siit

1 Su Bardagi Zeytinyagi
1 Su Bardagi llik Su

1 Paket Kuru Maya

3 Yemek Kasigi Toz Seker
1 Tath Kasigi Tuz

1 Adet Yumurta
Alabildigi Kadar Un

50 G Gedar Peyniri

50 G Kasar Peyniri

Ik su, sut, toz seker, maya, tuz ve zeytinyagini yogurma kabina alin.
Elinizle karigtirarak mayanin erimesini saglayin.

Un ekleyerek yumusak kivamli bir hamur yogurun.

Uzerini kapatarak mayalanmasi i¢in ilik bir yerde 40 dakika kadar bekletin.
Daha sonra merdane ile dikdortgen formda hamuru agin.

Bir kdsesine salam ve rendelenmig peyniri dizin.

Yarisina kadar rulo yapip kalan kismini tarak formunda kesin.

Rulo halinde sarin.

Ortasi delik kek kalibina yerlestirin.

20 dakika daha mayalandirin.

Uzerine yumurta sarisini strtip 180 derecede 20 dakika firinlayin.
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