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SALAMLI BRUKSEL LAHANALI PILAV

3 yemek kasigi tereyagi

250 gr briksel lahanasi

2 bardak piring

2 bardak kemik suyu

1 tath kasidi kirmizibiber

1 tutam tuz

4 yemek kasigi mayonez

Bir kag adet genis yaprakli marul
200 gr salam

Pirinci yikayip ayiklayin, sicak tuzlu suda 30 dk bekletin.

Pilav tenceresine 2 bardak kemik suyunu 2 yemek kasigi tereyagi ve biraz tuz koyup kaynatin. Suyu stiziimus
pirinci katip kisik ateste suyunu ¢ektirin. 30 dk demlendirin.

Lahanalarin dig kabuklarini ayiklayip yikadiktan sonra sicak tuzlu suyun igine atarak yumusayana dek haglayin.
Suyunu sizin ve eritilmis 1 kasik sana yadin icinde sote yapin soguyan pialaviza lahanalari katin ve mayonezi
uzun uzun dilimlenmig salamlar ekleyip harmanlayin

blyUk bir kaseye yikanmig stizilmUs marul yapraklarini déseyin ortasina lahanali pilavi dékiin ve pilavi ortasi
aclk birakin kirmizi biberle stsleyin ve servise sunun.
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