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SALAMLI BAKLIYAT SALATASI

2 su bardagi haslanmis nohut

1 su bardagi haslanmig bértilce

1 su bardag haglanmig yesil mercimek
1 cay bardagi haglanmig misir

1 cay bardadi haslanmis bugday

1 adet haglanmis havug

2 adet kézlenmis biber

1 tutam maydanoz

5 dal yesil sogan

1 adet limon

2 yemek kagsigi zeytinyagi

1 adet kivircik )

100 g AYTAG ETLI DANA SALAM

1 Haglanmig nohut, boriilce, yesil mercimek, misir ve bugdayi karigtirma kabinin igerisine alin.

2 AYTAG ETLI DANA SALAM [2li dilimleyin.

3 Haslanmis havug, kdzlenmis biber, yesil sogani ince bir sekilde dograyin ve salataya ekleyin.

4 Maydanozu da dograyin ve ilave edin. 1 adet limon suyunu sikin.

5 Zeytinyagl, tuzu ilave edin ve karistirin. ]

6 Kivirciklari salata tabaginin altina yerlestirin. lyice harmanlamig oldugunuz salatayi kivirciklarin Gzerine dokun.
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