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SALAMLI AYCOREGI

2 adet yumurta (1 sari Gzerine)
1 su bardag yogdurt

1 su barda@i aygicek yagi
1 cay kasigi karbonat

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

15-20 dilim ufak salam

1 adet ufak sogan

3 ¢corba kasgdi siviyag

1 cay kasigi tuz

Yumurta, yogurt, siviyag ve tuz iyice kanigtirilir. Uzerine unla karigmis karbonat ve ele yapismayan kivam alana
kadar un eklenir. Hamur yarim saat kadar dinlendirilir. Bu arada i¢ hazirlanir; Ince kiyilmig salam yagda
pembelestirlir. Uzerine ince dogranmig salam ve tuz katilir, bir kag dakika daha kavrulur. Dinlenen hamur 16 esit
parcaya bolundr. Her parga tath tabagdi blyUkliginde, oval sekilde agilir. Genis kenarina salamli i¢ konur. Once
rulo yapilir, sonra iki ucu birlagtirilecek gibi yaklagtiriir. Yaglanmig tepsiye dizilir. Gzerine ayrilan yumurta sarisi
sUrdldr. Onceden isitilmig 190 derece firinda kizarana kadar pisi
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