B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SALAMA SARILI SEFTALI

300 gr seftali

12 dilim salam

10 ml limon suyu
Tuz

Karabiber

50 ml erimis tereyagi

Seftalileri yikayip ikiye bélin. Gekirdegini ¢ikarttiktan sonra blyutk pargalara kesin.

70 gram seftali, 50 ml erimis tereyagi, 10 ml limon suyu, tuz ve karabiberi blender[?lde gekip sosu hazirlayin.
Salam dilimlerini kicUk koniler olusturacak sekilde sarin. Her bir koninin icerisine 2-3 parga seftali yerlegtirin.
Hazirladiginiz seftalili sosla birlikte salama sarili seftalileri servis yapin.
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