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SALAM

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

BuyUk ve kiiclk bas kasaplik hayvanlarin gdvde etleri ve bunlarin karigimlari kiyilir.

Gerekli katki maddeleri ve baharatlar ilave edilerek hazirlanan salam hamuru bagirsaklara doldurulur.
Cesitlerine uygun tarzda dumanlanip suda haslanmasiyla elde edilir.

Ham madde olarak dncelikle sigir eti kullaniimasina karsilik, ¢esidine gore diger etler de (tavuk, hindi gibi) salam
yapiminda kullanilr.

Ulkemizde yapilis sekillerine bilesimlerine giren maddelere gére gesitli isimler altinda salam dretilmektedir.
Bunlar;

Halk Tipi Salam: Salam hamuruna iri pargalar halinde koyun kuyruk yagi ilave edilmesi en belirgin 6zellididir.
Koyun kor barsagina doldurulur. Fistikli, zeytinli ve dilli salam isimleri ile satiimaktadir.

Ispanyol Salami: Bilesimi halk tipi salama benzemektedir. Koyun kér barsagdi yerine sigir kér barsagina
doldurulur.

Tark Tipi Macar Salam: Salam hamurunun bilesimine limon ve kara biber girmez. Salam hamurunun
doldurulmadan énce bekletilmesi, sigir kalin barsaklari veya suni barsaklara doldurulmasi ve soguk dumanlama
uygulanmasi belli bagl ézellikleridir.

Macar Salami: Et ve yag oranlari halk tipi salamlarda oldugu gibidir. Barsaklara 30 cm[?] lik pargalar halinde
doldurulur.

Kullanildigi Yerler:

Kahvalti yiyecegi ve kahvalt yiyeceklerinde garnitiir olarak
Salatalarda

Soguk ve sicak orddvrlerde

Cesitli hamur iglerinde

Cesitli yemeklerin yapiminda

Kanepelerde
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