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SALAM KOTLETI

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):

Her biri 100 gram gelecek 4 dilim salam, (jambon gibi genislerinden)
50 gram margarin yagi,

1 yumurta,

4 ancuez filetosu,

4 limon dilimi,

4 kasik firmlanmig bayat ekmek tozu,

yeteri kadar tuz.

Yapimi: Yumurtayi bir gimdik tuzla birlikte porselen bir kasenin icinde yumurta teliyle hafifge girpin. Salam
dilimlerini 6nce ¢irpiimis yumurtaya, sonra ekmek tozuna bulayarak kizgin margarin yaginda her iki taraflarini
kizartin.

Kizaran salamlari tavadan ¢ikararak servis tabagina dizin. Sonra her salamin tizerine birer limon dilimi
yerlestirin. Limon dilimlerinin Gzerlerine de birer rulo edilmis anciiez filetosu oturtarak servis yapin.
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