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SALAM CORBASI

4 kisilik

1 tath kasidi aygicek yad

1 dis sarimsak

1 adet sogan

1 adet patates

150 gram dilimlenmis ve dérde bélinmuas Macar salami
10-15 sap maydanoz

3 su bardagi su

1 kahve fincani taze sikilmig portakal suyu
Yarim su bardagindan az krema

Tuz

Siviyagda sirasiyla énce sarimsak ve sogani sote edin. Arkasindan kigtk dogranmig patates, salamlar ve ince
kiyilmig maydanozu sote edin. Daha sonra su ve taze sikilmis portakal suyu koyup kaynamaya birakin. 30
dakika sonra tuz ve krema ilavesi yapin. Servis yapin.
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