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SALAM CIPSI ILE PEYNIR TOPLARI

Taze peynir:

1 I tam yagh st

1%2 cay kasig tuz

1 cay kasigi limon karabiber

2 cay kasigl karabiber

Vs cay kasi§i tane karabiber

5 gorba kagsigi sirke

Y2 demet frenk sogani

2 gcorba kagsigl susam, kavrulmusg

Salata:

50 g fime jambon

300 g mevsim salatasi, 6rn. kuzu gevregi veya yaban marulu salatasi, Cicorino rosso
2 cay kasig sirke

1 cay kasigi hardal

1 cay kasigi bal

1 ¢corba kasigi salata otlar, taze, dogranmis
4 corba kasig! zeytinyagd!

Tuz

Karabiber

Taze peynir sit, tuz ve karabiber ¢esitlerini porselen kaliba koyun. Tavay soguk firinin igindeki 1izgaranin
Uzerine sdrin. Buharla pigirin.

Sirke ekleyin, karistirin ve buharla pisirmeye devam edin.

St 20 dakika bekletin. Stizgeci bir kabin izerine koyun, izerine tiilbent ekleyin, siitl dékin ve stizdlrln. Taze
peynir Uzerine agirlik koyun ve bir saat bekletin, ardindan kiguk toplar yapin. Toplari sogancik ve susama
bulayin.

Flme jambonu pisirme kagidi kapl bir tepsiye yerlestirin ve bunu firma surin.

Jambonu soguduktan sonra pargalara bdlin.

Marulu yikayin, hazirlayin ve lokmalik pargalar halinde elle béliin. Salata sosu igin tim malzemeleri iyice
karistirin. Salatayi sos ile karistirin. Taze peynir toplarini yerlestirin ve jambon cipsi ile sUsleyin.
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