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SAKSUKALI BULGUR PILAVI

2 Tablet Knorr Tavuk Bulyon
2 Su Bardag Pilaviik Bulgur

3 Su Bardadi Domates Suyu

3 Yemek Kasigi Sivi Becel Zeytinyagli
2 Yemek Kagidi Kizartma Yagi
1 Yemek Kagsigi Knorr Acisso
3 Dig Sarimsak

2 Adet Kapya Kirmizi Biber

2 Adet Patlican

2 Adet Kabak

1 Adet Patates

1 Adet Kirmizi Sogan

1 Tath Kagigi Seker

2 Yemek Kagigi Maydanoz

2 Yemek Kagi§i Dereotu

2 tablet Knorr Bulyon'u, domates suyunu, sekeri, Knorr Acisso[?lyu ve sarimsag derin bir sos kabinda el
blenderi yardimi ile iyice karigtirin.

Tencereye koydugunuz kizartma yagi 1sininca sirasiyla kiip kiip dogradiginiz patatesleri, sonra patlicanlari,
sogani, biberi ve kabagi kizartin.

Birazini sonrasinda pilavinizin Gzerini stiislemek i¢in kenara ayirin.

Farkli bir tencereye sivi Becel ile beraber bulyonlu domates suyunu ekleyin ve kaynayana kadar pigirin
Bulguru kaynamakta olan bulyonlu domates suyuna ilave edin ve tencerenin kapagini kapatip 20 dakika pisirin.
Atesi kapatip 10 dakika dinlendirin.

Maydanoz ve dereotunu ince ince dograyin.

Servis tabagdina aldiginiz pilavin Gizerine domates sosu ile karigtirdiginiz kizarmis sebzeleri ilave edin ve ince
kiyllmis dereotu ve maydanoz ile servis edin.
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