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SAKSUKA

1 adet patlican

2 adet kabak

2 adet patates

2 adet havucg

3 adet domates

2 dis sarimsak

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi siviyag (kizartmak icin)

Patlicanlar uzunlamasina dérde béliip 3 cm araliklarla kesin. Uzerine tuz ve su ekleyerek 30 dakika bekletin.

Patatesleri ve kabaklari kiip seklinde dograyin. Havuglarin kabugunu soyup dograyin. Patlicanin suyunu sikip
kurulayarak kizartin. Digerlerini de kizartarak kagit havlu Gzerinde bekleterek fazla yagini stizdirin. Domatesi
ve sarimsagi rendeleyin. Tuz ekleyin. Zeytinyaginda 20 dakika pisirin. Kizartilan sebzeleri servis tabagina alin.
Uzerine domates sosu gezdirerek servis yapin.
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