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SAKSUKA

3 adet orta boy patates
2 adet patlican

2 adet kabak

5 adet domates

Yogurt

Sarimsak

1 yemek kasigi margarin
Tuz

Tam sebzeler glizelce yikanir. Domatesler soyulur kiiglk kiiglk dogranip tavaya konur Uzerine margarin, tuz
eklenip pismeye birakilir. Domatesler iyice eritilir, sulu kalmamalidir. Patatesler soyulup kip kip dogranir ve bol
yagda kizartilir. Patlicanlar serit halinde soyularak kip kiip dogranir. Kabaklar da ayni sekilde soyulup dogranir
(patlican ve kabak ayni anda kizarabilir pigme slreleri esittir) kizaran sebzelerin kagit havluyla yagr alindiktan
sonra tuzlanip karigtirilir. Bir servis kabina alinir. Uzerine hazirlanan domates sosu yayilir. Ayri bir kapta yogurt
iyice ezilir rendelenmis sarimsak ve tuz ekleyip iyice karigtirilir. Hazirlanan yogurt sosu da domates sosunun
Uzerine yayilir.
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