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SAKSUKA

3 tane patlican

1 tane kuru sogan

2 tane kabak

1 tane domates

2 kagik domates sal¢asi
2 dig sarimsak

2 tane yesil biber
Zeytinyag!

Maydanoz

1 bardak sicak su

Patlicanlari alacall bir sekilde soyup kip kip dograyin. Ayni sekilde domates ve kabaklari da kip kiip dograyin.
Ardindan biberleri yarim ay seklinde dograyin. Sogani yemeklik sekilde dograyin. Sarimsaklari ister rende ister
ince bir sekilde dograyin. Son olarak maydanozlari de ince ince kiydiktan sonra derin bir tencerede patlicanlari
ve kabaklari kizartin. Sosu igin Zeytinyagdini ayri bir tencerede kizdirin. Sodan ve sarimsaklari hafifi kavurun.
Uzerine biberleri atin ve kavurmaya devam edin. Domatesleri ve salgayi da Uizerine ekledikten sonra kisik ateste
pisirin. Yaklasik 10 dakika sonra Uzerine suyunu dokin ve karigtirin. Kaynadiktan sonra sosu patlican ve
kabakla karigtirin. Sicak ya da soguk olarak maydanozla servis edebilirsiniz.
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