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SAKSUKA

2 adet patlican

2 adet kabak

2 adet yesil biber

2 adet kirmizi biber

3 adet domates

3 dig sarimsak

2 yemek kagsidi domates salgasi

3 yemek kagigi sivi yag

Tuz, karabiber, pul biber (istege bagl)

Yarim demet taze sodan veya maydanoz (istege bagh)

Patlicanlari alacall soyup kiip kiip dograyin. Uzerine biraz tuz serpistirip suyunu salmasini bekleyin.
Kabaklari ve biberleri de kiip kiip dograyin.

Bir tavada sivi yagi isitin. Dogranmig patlicanlari ekleyin ve kisik ateste iyice kizarana kadar pigirin.
Ayri bir tavada dogranmig kabak ve biberleri ekleyin, onlari da kavurun.

Ardindan dogranmig sarimsaklari ekleyin ve biraz daha kavurun.

Dogranmis domatesleri ilave edin. Domatesler suyunu salip ¢ekene kadar karigtirarak pisirin.
Salgayi ekleyip karistirin. Tuz, karabiber ve istege bagl olarak pul biberi ekleyip karistirin.

TUm malzemeler iyice karigtiginda ocaktan alin.

Saksuka servise hazir. Uzerine istege bagli olarak taze sogan veya maydanoz serpistirebilirsiniz.

Not: Saksuka sicak veya soguk servis edilebilir. Yaninda ekmek veya pilav ile servis edebilirsiniz.
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