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SAKSUKA

https://www.dogrusucarrefoursa.com

2-3 adet patlican
1-2 adet yesil biber
2 sogan

2 dis sarimsak

2-3 adet domates
Y2 tath kasig salca
Y2 ¢ay bardagi su
Y2 cay kasigi seker
Siviyag

Tuz

Karabiber

Patlicanlari kiip kiip dograyin ve tuzlu suya koyun. Sodan, biber, sarimsak ve domatesleri kii¢ik kiiglk dograyip
hazirlayin. Patlicanlari iyice stizlip, sularini siktiktan sonra kizgin yagda kizartin. Bir tavada sirasiyla sogan,
sarimsak ve biberleri kavurun. Salcayi ekleyip karistirin, Gzerine domatesi de ekleyin. Baharatlarini ilave edin.
Karistirip Gzerine suyunu katin. Bir slire kaynadiktan sonra kizarttiqiniz patlicanlar da tavaya aktarin. 2-3 dakika
karnstirdiktan sonra saksukayi servis tabagina alip sevdiklerinize ikram edebilirsiniz.
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