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SAKSUKA

4-5 adet patlican
2-3 yesil biber

1 adet kuru sogan
4 dis sarimsak
4-5 domates

1 tath kasidi salca
1 cay bardagi su
1 cay kasigi seker
Tuz

Istenilen baharatlar
Kizartmak igin:
Siviyag

Patlicanlar kip formunda dogranir.

Acilarini salmalari i¢in tuzlu suda beklettirilir.

Biber ve sogan ince bir sekilde dogranir.

Domatesler kip formunda dogranir.

Sarimsak ya ezilir ya dogranir.

Patlicanlar kizgin yagda kizartilr.

Pecete Uzerinde bekletilerek fazla yagi stizilUr.

Sosunu hazirlamak igin tavaya 2-3 yemek kasigi sivi yag konur.
Biber, sogan ve sarimsak bu yagda kavrulur.

Salga eklenip kavurmaya devam edilir.

Bir slire sonra domatesler, seker, baharat ve tuz eklenir.
Domatesler biraz kavrulduktan sonra su eklenir.

Suyu ¢ekince sos patlicanla harmanlanir. Servise hazir
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