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SAKSUKA (ANTALYA)

Malzemeler :

1 kilo kemer patlican

1 kilo olgun domates

3 dig sarimsak

Yarim kilo yogurt

1 tath kasidi seker

1 kahve fincani zeytinyag!
1 tath kasidi tuz

Yapllig! :

Patlicanlari ¢izgili soy. uzunlamasina dérde bdl, iki cm. uzunlugunda dogra, 2 saat bol tuzlu suda tut.

Sosu i¢in domatesleri soy, robotda ¢ek, tavaya yagdi koy, domatesleri ilave et, tuzunu, sekerini koy, ¢ok kat
olmaksizin suyunu ¢ekesiye kadar orta ateste pisir.

Patlicanlari stiz, kurula, nar gibi kizart. havlu kagidin Gstline dok, yagini al, sonra kayik tabaga koy. yogurda
sarimsaklari dov, ilave et, patlicanlarin Ustline dok. domates sosunu da yodurdun tstline gezdir.

Fotograf "dijital" tarafindan génderildi. 14.10.2019
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