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SAKSUKA (ANTALYA)

1 adet patlican

1 adet kabak

1 adet patates
Kizartmak igin:
Siviyag

Sos igin:

2 adet domates
1 adet sogan

1 kahve fincani
zeytinyagi

1 dis sarimsak

1 cay kasigi sirke
2 adet sivri biber
Tuz

Kabak, patlican ve patatesin kabuklarini soyup, kiip kiip dograyin. Patlicanlar tuzlayip, yarm saat bekletin.
Yikayip suyunu stzin. Tavaya sivi yagdi alip, kizdirin. Once patatesi, sonra kabak ve patlicani kizartin. Servis
tabag@ina alin. Sos icin; domateslerin kabuklarini soyup, ¢ekirdeklerini alin. Kliclk kic¢Uk dograyin. Zeytinyadini
tavaya alip, yemeklik dogradiginiz sogani kavurun. Domatesleri ilave edin. Domates suyunu ¢ekene kadar
bekletin. DéviImis sarimsak ve sirkeyi ilave edip, tuzunu ayarlayin. Biberleri kiip biciminde dograyip, sivi yagda
kizartin. Yemegin tzerine koyup, servis yapin.
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