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SAKSUKA (ANTALYA)

Anadolujet Magazin

1 irice patlican

1 irice kabak

1 irice patates
7-8 sivri biber

3 iri domates

3 dis sarimsak
1/21. sivi yag

1 cay kasigi sirke
Tuz

Patlicani alacali soyup, arzunuza gére orta blyuklUkte kip kip veya ince dilimler halinde dogradiktan sonra
tuzlu suda yarim saat bekletin. Yarim kahve fincanini bir kenara ayirdiktan sonra kalan yagi gerektikge ilave
ederek kizartmada kullanin. Yikayip, sizdudinlz patlicanlar ve patlicanlara uygun dogradiginiz kabak ve
patatesi fritdzde kizartin. Kizarttiginiz sebzeleri tuzlayarak birkag kat yaptiginiz kagit havlu serilmis tabaga
¢ikarin. Ay bir tavada, ayirdiginiz yagda kalin halkalar halinde dogradiginiz biberleri kizartin. Uzerlerine
rendelenmis domates, ezilmis sarimsak, tuz ve sirke ilave edin. Servis tabagina gecirdiginiz kizartmanin
Uzerinde gezdirip servis edin.
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