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SAKSUKA (ANTALYA)

2 orta boy patlican

5 adet sivri biber

2 adet orta boy patates
4 adet domates

1 yemek kasigi sirke

4 dis sarimsak

1 kesme seker

2 yemek kasigi zeytinyagi
2 cay bardagi su
Kizartma igin;

2 su bardagi zeytinyagi

Patates yikanip soyulur ve zar seklinde dogranir. Patlican alacali soyularak yine zar seklinde dogranir. Biber
kiigUk dogranir. Sebzeler kizgin yagda ayri ayr kizartilip havlu kagidin Gzerinde yagi aldirilir. Sirasiyla patates,
patlican, biber servis kabina alinir. Domateslerin kabuklari soyulup kiglk kiip seklinde dogranir. Sarimsaklar
kiyilir. 2 yemek kagigi zeytinyag tavaya alinip sarimsaklar kavrulur. Uzerine domates, sirke, tuz ve seker konup
kaynatilir. Yarim ¢ay bardag sicak su ilave edilip bir tagim kaynatip servis kabindaki kizartmalarin Gzerine
dokulir. Soguk olarak servis edilir.
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