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SAKSUKA (ANTALYA)

Dinden Bugiine Antalya

5-6 tane sivri biber

2 tane patlican

2 tane olgun domates

2 adet patates

3-4 dis sarimsak

1,5 su bardagi zeytinyagi
Tuz

Sebzeler yikanip temizlenir. Patlicanlar alacall soyulur. Kiip seklinde dogranip tuzlanir. 15-20 dak. bekletilir.
Biber sap ve sapdipleri alinip tohumlar ¢ikartilarak 2 cm uzunlugunda dogranir.

Patates soyulup kip seklinde dogranir. Temiz bir mutfak bezinin arasinda bekletilir. Domateslerin sap ve
sapdipleri alinip kabuklari ve ¢ekirdekleri temizlenir. Kiiglk kipler seklinde dogranir.

Once patatesler yagda renk alincaya kadar kizartilip kagit yayilmis bir kaba alinir. Patlicanlar yikanip suyu iyice
alinip alindiktan sonra patatesin kizartildigi yagda kizartilir.

Kagit yaydigimiz bir kaba alinir. Biberlerde kizartilip kagit yayilmig bir kaba alinir. Ayri bir kapta az yagda
domatesler eriyinceye kadar pisirilir. Sonra dévilmis sarimsak ve tuz ilave edilir.

Servis tabagdina konulan patlican, biber ve patatesin lizerine dokdilerek servis edilir.
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