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SAKSI KOFTESI

750 gr. kiyma

1 adet sogan

3 dilim bayat ekmek

1 yumurta sarisi ve aki (Ayri ayri kullanilacak)
1 su bardagi garnitir

1/2 demet maydanoz

1 su bardagi misir

1 corba kasig margarin

2 ¢orba kasigi rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Kiyma, sodan, ekmek, yumurta sansi, tuz ve karabiberi blendirdan gegirip, kéfte hamuru yapm. Limon
blyUkluginde parcalara ayirin. Bir su bardaginin dibini kalip olarak kullanip, saksi seklinde kofteler hazirlayin.
Iglerine yumurta aki stirdtigiiniiz koftelerin ortasina birer gay kagigi margarin koyup, firnda 10 dakika pigirin.
GarnitarQ, misir ve maydanozla karigtirip, kéftelerin ortasina doldurun. Uzerlerine rendelediginiz kasar peynirini
serpip, tekrar firina siriin ve 15 dakika daha pisirin.
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