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SAKSI KEBABI

4 patlican

500 gr kugbas! et
Siviyag (kizartmak igin)
1 sogan

1 kasik salca

1 bardak st

2 kasik un

1 kasik yag

1 domates

2 sivri biber

Sogan, biber, et, sal¢a, domates ve baharatla sotelenir. Patlicanlar alaca soyulur. Gay bardagi blyukluginde
kesilerek yagda kizartilir. igleri kagik yardimi ile bastirilarak oyulur. Firin tepsisine dizilir. hazirlanan hargtan igine
doldurulur. Ustiine pestemal sos ddkilir ve onun tzerine de kasar dokulerek firinda pisirilir. Not: Sossuz olacagi
icin altina biraz salcall ve ya sadece su konaarak pisirilir.
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